
Welkom
in ons belevingsrestaurant  



Dranken



Apero

Bubbels

Crodino (Alcoholvrij)	 3,00

Martini Bianco	  5,00

Martini Rosso	 5,00

Campari	  5,00

Porto ‘Niepoort’ White	 5,00

Porto ‘Niepoort’ Tawny	 5,00 

Ricard	  6,00 

Aperol Spritz	  8,00

Limoncello Spritz	  9,00

Premium Negroni (Fryns)	  9,00

Vermouth Montanaro 	  6,00

Vermouth Montanaro & Tonic Fever Tree 	  9,00

Champagne Thiénot Brut 	 Glas / Fles	 12,00 / 70,00
		 (45% Chardonnay – 35% Pinot Noir – 20% Pinot Meunier)

Bellavista Alma	 Glas / Fles	 12,00 / 70,00	
	 Italiaanse top franciacorta!
	 (88% Chardonnay – 11% Pinot Nero – 1% Pinot Bianco)	

Cava Domenech	 Glas / Fles	 5,00 / 28,00	
	 Méthode traditionnelle
	 (50% Macabeo – 25% Parellada – 25% Xarel-Lo)
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Gins & Cocktails

Homemade Mocktails

Stonemountain (kruidig / Limburgs!)	  12,00

Marula Pomegranate (fruitig)	 13,00

Ginarte (citrus)	  13,00

Black & Stormy (Bruine Rum, Countreau, limoen, gember)	  13,00

Cocktail Suggestie van het huis	 13,00

Margarita Tequila	  14,00

Home Made Ice Tea	 5,00

Ipanema (passievrucht, gember,limoen)	 8,00

Le Pamplemouse (pompelmoes, rozemarijn, sinaasappel)	 8,00

Crazy Red Cheeks (framboos, violet, citroen)	 9,00
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Fris 
Chaudfontaine  (0,25 L)	  2,50

Chaudfontaine bruis (0,25 L)	 2,50

Chaudfontaine plat (0,50)	 4,80

Chaudfontaine lichtbruis (0,50)	 4,80

Chaudfontaine bruis (0,50)	 4,80

Chaudfontaine plat (1 L)	  8,80

Chaudfontaine lichtbruis (1 L)	  8,80 

Chaudfontaine bruis (1 L)	  8,80

Coca cola	  2,60

Coca cola zero	  2,60

Fanta	  2,60

Sprite	  2,60

Lipton Ice tea	  2,70

Lipton Ice tea Green	  2,70

Tönissteiner Citroen	  2,80

Tönnisteiner Naranja	  2,80

Minute Maid Orange	  2,80

Fever Tree Tonic	  3,00

Cécémel	  2,50



Bieren 
Cristal Alken	  2,70

Thor Bier	 4,00

Grimbergen Blond	  4,00

Grimbergen Donker 	  4,00

Kompel Bovengronds 	  4,00

Kompel Ondergronds	 4,00

Hoegaarden rosé on the rocks	  4,00

Duvel 	 4,20

Haspengouwse Tripel	 4,00 

Achelse kluis trappistenbier	  4,50

Force Majeur Triple (Speciaal Alcoholvrij Bier van 0,4%)	 4,00



Witte Wijnen
Dos Hermanos (Chili – Chardonnay – 2018)	 Glas / Fles 	4,50 / 25,00

Hakari (Nieuw-Zeeland – Sauvignon Blanc – 2018)	 Glas / Fles 	5,00 / 28,00

Tapps (Duitsland – Müller Thurgau – 2018)	 Glas / Fles 	5,00 / 28,00 

Weingut Winter (Riesling – 2017) 	 Glas / Fles 	6,00 / 35,00

Clos des Fous (Chili – Chardonnay – 2018)	  31,00

Weingut Claes (Spätburgunter – 2017)	 35,00

Nigl ‘Freiheit’ (Oostenrijk – Grüner Veltliner – 2017)	  40,00

Kitsberg (België – Pinot Gris (anders) – 2018) 	  40,00

Lagar de Condesa (Spanje – Albarino – 2016)	  47,00

Sigales (Griekenland – Assyrtiko & Monemvasia – 2018)	 48,00

La Malvar de Mas Vinos (Spanje – Malver – 2016)	 50,00

Velich ‘To’ (Oostenrijk – Chardonnay & Welchriesling – 2016)	  51,00

Seresin (Nieuw-Zeeland – Sauvignon Blanc – 2015)	  53,00

Balaton (Oostenrijk – Riesling & Furmint – 2017)	  53,00

Gloire de Duras (België – Chardonnay & Auxerrois – 2018)	  56,00

Shaya (Spanje – Verdejo – 2016)	 63,00

Planeta (Siciliê – Chardonnay – 2017/2018)	 63,00

Rosé Wijnen
Contemplations 
	 (Bulgarije – Malbec & Carmenère – 2018)	 Glas / Fles 	5,00 / 28,00 

The Ladybird 	 Glas / Fles 	5,50 / 31,00
	 (Zuid-Afrika – Cabernet & Chenin Blanc & Merlot & Pinotage)
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Rode Wijnen
Aymara (Chili – Carmenère – 2017)	 Glas / Fles 	4,50 / 25,00

Ripper (Australië – Pinot Noir – 2018)	 Glas / Fles 	4,50 / 25,00

Laya (Spanje – Granache & Monastrell – 2017)	 Glas / Fles 	5,00 / 28,00

California Roots 	 Glas / Fles 	5,50 / 31,00
	 (USA – Zinfadel & Merlot & Cabernet Sauvignon – 2016)

La Bella By Katarzyna 	 Glas / Fles 	5,50 / 31,00

	 (Bulgarije – Cabernet Sauvignon & Merlot & Syrah – 2016)	  

Honore Vera (Spanje – Granacha & Syrah & Monastrell – 2016)	  24,00

Altos de José Ignaci (Uruguay – Cabernet Franc & Tannat – 2016)	 29,00 

Chat Fouguerat St. Emilion Grand Crus	  35,00
	 (Frankrijk – Merlot & Cabernet Fr & S – 2016)	

Plumbago Planeta (Sicilië – Nero D’avolo – 2017)	  35,00

Clos des Fous (Chili – Cabernet Sauvignon – 2015)	  42,00

La Atalya (Spanje – Granacha & Monastrell – 2015)	  44,00

Guan Gil Silver Label (Spanje – Monastrell – 2016)	  45,00

Joel Gott (USA – Zinfadel – 2016)	  50,00

Moric Hausmarke	 52,00
	 (Oostenrijk – Zweigel & Pinot Noir & Blaufränkreich - 2017) 

La Buena Vid de Mas que Vinos 	 52,00
	 (Spanje – Tempranillo & Graciano – 2014)	

Dido (Spanje – Granacha & Merlot - 2016)	  53,00

Sigalas (Griekenland – Mavrotragano & Mandilaria – 2017)	 59,00

L.A.S. Vino Private Blend	  87,00
	 (Australië – Tinto Cao & Touriga Nacional – 2016)	



Warme Dranken 
Koffie	 2,50

Deca	  2,50

Espresso	  2,50

Espresso macchiato 	 2,80

Cappucino gestoomde melk	  3,20

Latte macchiato	 3,20

Warme chocolademelk	  3,00

Thee	  3,50

Vraag naar onze verse thee van TEASTATION

Digestief
Limoncello 	 5,00

Averna	 5,00

Amaretto	  6,00

Sambuca	  5,00

Don Papa Rhum 7 Y	 7,00

Calvados	 8,00

Whisky Glenfiddich 12Y	  9,00

Levi Serafino Grappa di Barolo	 12,00

Graanjenever Glaasje	 2,50

Appel Jenever Glaasje	  2,50

Cactus Jenever Glaasje	 2,50

Chocolade Jenever Glaasje	 2,50

Jägermeister Glaasje	 3,00
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Worldwide  
GastroTapasBites  

FRIO y Caliente



GastroTapasBites 
‘Frio’

Portie Chtipiti / Focaccia  (pittige Griekse kaasspread - Veggie)	 4,00 

Bruschetta / Tomaat & Basilicum (2st)	 6,00

Portie Manchego Kaas / Focaccia  (Veggie)	 7,00	

Portie Sliced Iberico Jamon / Focaccia	 8,00

Portie Rilette Makreel / Focaccia	 8,00

Crostini (geroosterd sneetje ciabatta)

	 Ansjovis / Kikkererwt (2st)	 8,00

	 Fazantpaté / Vijgenkonfijt (2st)	 8,00

Vitello Tonato / Focaccia	 10,00

Tataki Smoked Flamed Salmon (Wasabi, Soja, Wakame, Focaccia)	 10,00

Tuna Belly (Tomaat Carpaccio, Kappertjes, Pepertjes, Focaccia)	 10,00

Mini-Steak Tartaar / Pickles Ijs / Focaccia	 10,00

Boho Chic Tapas Toren (Manchego, Iberico Jamon, Chtipiti, Focaccia)	 15,00



GastroTapasBites  
‘Caliente’

Patatas Bravas / Huisgemaakte kruiding (Veggie)	 7,00

Croquetas (3st) / Ambachtelijke Tapas Kroketjes / Focaccia	 7,00 

Portie Kibbeling / Remoulade / Focaccia	 8,00

Portie Gebakken Feta / Little Gem Salade / Focaccia (Veggie)	 8,00 

Gua Bao / Black Tiger Shrimp / Mango / Pinda	 8,00

Taco Pulled Chicken / Koolsalade Zoet-Zuur	 9,00

Melanzane alla Parmigiana / Focaccia	 10,00 

Portie Mosselen Chef’s Choice / Focaccia	 10,00

Flammkuchen (Ovale Flinterdunne Pizza Like Lekkernij)

	 Vlees – Keuze van de Chef	 13,00

	 Veggie – Keuze van de Chef	 12,00

	 Vis – Keuze van de Chef	 14,00

Mini Angus Beef Burger / Truffelmayo / Kwartelei	 12,00 

Gegrilde Black Tiger Shrimp (4 st) / Chorizo / Limoen / Focaccia	 13,00

Portie Chili Cheese Nacho’s (Sin o Con Carne)	 15,00



Straffe 
Hoofdgerechten   

met Partaasch Foodprint



Straffe 
Hoofdgerechten 

Bij elk hoofdgerecht (behalve bij de Indian Vegetarian Curry en de Pasta)  
wordt een frisse salad bowl* geserveerd  

én kan men een keuze maken uit 1 side dish en 1 saus naar keuze. 

HOOFDGERECHTEN

Indian Vegetarian Curry  / Rijst / Garnituren	 17,00

Pasta Black Linguine
	 Mosselen / Schelvishaasje / Kerstomaat / Basilicum / Look	 22,00

Stoverij van Varkenswangetjes / Kompel Bier	 24,00

Wilde Stoverij van Hert  / Veenbessen	 27,00

Gegrilde Vegan Biefstukzwam / Garnituren	 27,00

Handgesneden Steak Tartaar / Kwartelei	 28,00

Vol-au-Vent Partaasch / Kalfszwezerik / Grijze Noordzeegarnaal	 28,00

Spare Ribs Partaasch / Home Made Marinade 	 28,00

Runds à la Plancha ‘Rib Eye’ / Garnituren	 33,00

Runds à la Plancha ‘Filet Pur’ / Garnituren	 37,00

Noordzee Tong Meunière / Geklaarde Boter / Citroen	 39,00

SIDE DISHES

Belgische Frietjes met Mayo 

Pasta Black Linguine 

Puree met Bio-Groentjes (Puur Leguum) 

SAUZEN

Béarnaise	 Blackwell

Stroganoff	 Peperroom

Champignon Room	 Chimichurri

* Portie gegrilde groentjes i.p.v. frisse salad bowl	 3,00



Kidsgerechten 

Fish Fingers / Frietjes met Mayo en Ketchup	 12,00

Kipcorn / Frietjes met Mayo en Ketchup	 12,00

Mini Beef Burger / Frietjes met Mayo en Ketchup	 12,00



Partaasch Menu’s 

Partaasch Foodprint 
3-gangen Menu

2 Tapas Frio — 1 Tapas Caliente

Vis, Vlees of Veggie — Keuze van de Chef

Dame Blanche

45,00

Partaasch Foodprint 
4-gangen Menu

3 Tapas Frio — 2 Tapas Caliente

Vis, Vlees of Veggie — Keuze van de Chef

Dame Blanche

55,00
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Desserts



Desserts 

Dame Blanche	 10,00

Flammkuchen ‘Zoet’ (Chocolade, Noten Crumble, Caramel)	 10,00

Appel Dessert Partaasch	 10,00

Smeuïge Lauwwarme brownie (Peer, Mascarpone, Hazelnoot ijs)	 10,00



Om de vlotheid in de keuken te garanderen, vragen wij  

aan groepen vanaf 8 personen om de keuze te beperken  

tot 4 verschillende gerechten per gezelschap.

Met uitzondering van de kindergerechten.

Vragen of wensen in verband met allergieën, intoleranties of dieet 

kan u altijd doorgeven. Kruisbesmetting is  

echter steeds mogelijk.

Alle prijzen zijn in euro, inclusief BTW. 

Eén rekening per tafel. Eén BTW-bon per tafel.

Wij accepteren geen munten kleiner dan 0,10 euro  

en geen biljetten boven 200 euro.

OPENINGSUREN

Dinsdag - Donderdag: 18:00 - 22:00 

Vrijdag: 17:00 - 24:00  /  Zaterdag 18:00 - 24:00 

Zondag: 11:30 - 20:00

OPENINGSUREN KEUKEN

Dinsdag - Donderdag tot 21:00 

Vrijdag en Zaterdag tot 22:00 

Zondag: 11:30 - 14:00 en 17:00 - 19:30

Gastros Tapas Frio en Caliente zijn doorlopend te verkrijgen!

Enjoy to the fullest ... tell only your best friends!




